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Coklas csokis siiti

Hossavalok: Hossavalok:
+ kgedka D ettt sttt entise s srsesrassarsesraarasses R ssaraerees
. 15 dkg vaj :
° 4 tOjéS s ........................................ ®© eeeccccccccccccccccsssssccccccccccccvee o
. 20 dkg cukor e C et e e e e e e .
. 15 dkg liszt :
. GSIPELS6 I e e
. 2 teaskanal stitépor s
. 5 dkg cukrozatlan kakadpor Fllessiaos:
. vaniliakivonat ....................................................................................
* 15 dkg étcsoki L rereeesteteeetet et b et et e st ae st et oot e b et sesbentenesestenteneasens
FElkéssités: ....................................................................................

A céklat alaposan megmossuk, és héjastdl feltessziik féni. Puhdra fézzik,
ha kihdlt, meghamozzuk. A vajat felolvasztjuk, majd hagyjuk kihtlni, és a
céklaval egyiitt botmixerrel krémesre pépesitjiik. A tojasokat a cukorral és :
vaniliakivonattal habosra keverjiik. Ehhez adjuk a vajas céklapiirét. Egy nagy L eeeeeeeeeeeeeneeeneeteenetneeaeensaaesenesneannstneraestasssnsansrasesnssnnns
talban osszekeverjiik a lisztet, a stitporral, hozzdadjuk a sot és a kakadport, :
majd ez is mehet a masszahoz. Az étcsokit apré darabokra vagjuk, vagy lere- :
szeljﬁk és a végén azt is hozza'adjuk a tésztahoz. Sijt('ﬁpapirral kibélelt formaba E D P PP PP PP PP PP PP
tessziik, izlés szerint lehet muffint is siitni, vagy ha szogletes tepsibe kertil, :
akkor kockakra szeletelhetjiik. Siitési idé nagyjabol 60 perc, 180 fokra eldme-
legitett stit6ben.
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